GEWURZ
UHLE

ROSENHEIM SEIT 1957

Grenaille Kartoffeln | Barbecue Salz | Olivendl | Krauter

Dauer: 30 min
Schwierigkeit:  Leicht
Zusatzinfos: Vegetarisch

Zutaten fur 4 Personen

Equipment:

1 Topf

Gewdlrze & Zutaten:

5009 Grenaille Kartoffeln (kleine, festkochende Kartoffeln mit Schale)

60 ml bestes Olivendl (oder mehr)

etwas Barbecue Salz

einBund frische Garten-Kréuter, wie z.B. Dill, Petersilie, Schnittlauch, Sauerampfer, Mgjoran, Kerbel

Zubereitung

Zubereitung Grenaille Kartoffeln
1 DieKartoffeln waschen, mit kaltem Wasser aufsetzen und ohne Salz in der Schale weich kochen.

Abgief3en und etwas ausdampfen lassen. Dann die Kartoffeln in einen ausreichend grof3en Topf geben, dass sie
nicht Ubereinander liegen und das Olivendl Ubergiefen.

Nun die Kartoffeln mit einer Gabel grob zerdriicken, mit dem Olivendél vermischen und zu einem groben Piree
verrdhren.

4 Diefrisch gehackten Kréuter und das Barbecue Salz nach Belieben zugeben.

TIPP: Passt hervorragend als Beilage zu purem Fisch, aber auch zu Fleisch und Gemuise oder zu Kéase mit
Tomaten.
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